
  

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BUSINESS LUNCH MENU 

 

AVAILABLE FROM MONDAY FRIDAY 12:30-17:00 

SATURDAY 13:00-17:00 

 

MENU PER SELECTION 

Starter, Main Course & Dessert – for 53 ₾ 

Starter & Main Course - for 45 ₾ 

Main Course & Dessert - for 45 ₾ 

Starter & Dessert - for 35 ₾ 

 

MENU 
 

 STARTER 
 

RILLETTE DE THON 

Tuna rillette | mayonnaise | cream cheese | hard boiled eggs | capsicum | herbs dressing 

Or  

CREPE AU JAMBON RACLETTE 

French pancake | béchamel | raclette cheese | smoked ham | green leaves 

Or 

CRÈME DE CHAMPIGNON 

Mushroom creamy soup | bacon and onion jam | croutons 

 

MAIN COURSE 

 

STEAK A CHEVAL 

Beef minced pattie | pan fried eggs | cauliflower | green leaves | French fries 

 Or 

POULET PANNE SAUCE TARTARE 

Breaded chicken leg | Dumas tartare sauce | lemon | mashed potatoes with broccoli | pickles red cabbage 

Or 

DAURADE VAPEUR AUX HERBS (F) 

Steam seabream | vegetable julienne | herbs mesclun | boiled turned potato | butter sauce 

 

DESSERTS 

 

CREME CARAMEL 

Traditional crème caramel | whipping cream 

Or 

MOUSSE A LA MANDARINE 

Mandarine mousse cake | chocolaté and spice sauce  

Or  

TARTE AU CHOCOLATE ET CERISES (F) 

Vegan tart | cherry puree | chocolate ganache 

 
 

 

(F)  Can be done as fasting option 
 

 

 

Prices are in GEL and inclusive of 18% VAT 

In case of Allergy or Dietary restrictions, please inform your waiter 

 

 



  

  

 

ბიზნეს ლანჩი 
 

 

ხელმისაწვდომია ორშაბათი - პარასკევი  12:30-17:00  

შაბათი 13:00-17:00  
 
 

მენიუ თქვენი არჩევანით 
 

სტარტერი, მთავარი კერძი და დესერტი – 53 ₾ 

სტარტერი და მთავარი კერძი - 45 ₾ 

მთავარი კერძი და დესერტი - 45 ₾ 

სტარტერი და დესერტი - 35 ₾ 

      

     მენიუ 
 

სტარტერი 
 

ტინუსის რილეტი 

თინუსის რილეტი | მაიონეზი | კრემ ყველი | მოხარშული კვერცხი | ბულგარული წიწაკა | მწვანილის სოუსი 

ან 

კრეპი ლორით და რაკლეტით  

ფრანგული ბლინი | ბეშამელი | რაკლეტის ყველი | შებოლილი ლორი |  ფოთლების მიქსი 

ან 

სოკოს კრემ-სუპი 
სოკოს წვნიანი ნაღებით | ბეკონის და ხახვის ჯემი | კრუტონები 

 

მთავარი კერძი 
 

 

„სტეიკ ა შივალ“ 

საქონლის ფარში | შემწვარი კვერცხი | ყვავილოვანი კომბოსტო | ფოთლების მიქსი | კარტოფილი ფრი 

ან 

ქათამი ტარტარის სოუსით 

პანირებული ქათმის ბარკალი | დიუმას ტარტარის სოუსი | ლიმონი |  

კარტოფილის პიურე ბროკოლით | წითელი კომბოსტოს მწნილი 

ან 

ორთქლზე მოხარშული დორადო (ს) 

ორთქლზე მოხარშული დორადო | ბოსტნეულის ჟულიენი | მწვანილის მიქსი | 

 მოხარშული კარტოფილი | კარაქის სოუსი 
 

დესერტი 
 

კრემ-კარამელი  

ტრადიციული კრემ-კარამელი  

ან 

მანდარინის მუსი 

მანდარინის მუსის | შოკოლადი | სანელებლების სოუსი 

ან 

შოკოლადის და ალუბლის ტარტი (ს) 
ვეგანური ტარტი | ალუბლის პიურე | შოკოლადის განაში 

 

 (ს) შესაძლებელია ასევე სამარხვო კერძის მომზადება 

 ფასი მოცემულია ლარში და  მოიცავს დღგ-ს 18%  

საკვებზე ალერგიის ან დიეტური შეზღუდვის შემთხვევაში გთხოვთ მიმართოთ თქვენს მიმტანს 

 


